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Menu de la cantine s S ~ I
Lundi 5 Mardi 6 Jeudi 8 Vendredi 9
Soupe ) Salade composée (8) Soupe de potimarron (M| salade de chou chinois W

(5+M) Poélée forestiere W

(carottes, haricots, pomme de

Gratin de raviolis

Cordons bleus
Petits pois - Carottes (&

Pates au saumon (&)

Kiwi ¥ ferre) Fruit ()
Créme dessert Galette des rois
Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16
Carottes rapées (&) Macédoine Salade de la mer W Crépe au fromage

R&ti de porc Croque-Monsieur W

Poisson pané (¥ Beeuf bourguignon W

Mogettes (B) Haricots plats et ses légumes
Fruit ()
Lundi 19 Mardi 20 Jeudi 22 Vendredi 23
Salade composée W Feuilleté (%) Soupe W CEuf mayonnaise
Saucisses Pates aux légumes (B) Poisson (& Blanquette de poulet W
Pommes dauphines Riz sauce hollandaise Et ses légumes
Fruit (®
Fromage (®) Fruit(® Yaourt(®
Lundi 26 Mardi 27 Jeudi 29 Vendredi 30
Salade composée W Soupe W Surimi mayonnaise Crudités (B
Poulet Lasagnes m Chili sin carne W Rissolettes de veau
Lentilles W Haricot vert (&)

Fruit ()
Fromage (8)

Fruit (®
Géteau d'anniversaire (W

(M) : plat fait maison
(S) : cuisiné sur place a partir de produits surgelés
(C) : cuisiné sur place a partir de produits en conserve

(B) : cuisiné sur place a partir de produits bio, péche durable ou msc
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